
Tráenos tu receta, desde la más 
clásica hasta la más innovadora. Ya 
sea bebida, cóctel, postre, entrante, 
en frío o en caliente…abre totalmente 
tu imaginación. El único requisito es la 
inclusión de uva de mesa como uno de 
los ingredientes. 

Las recetas deben ser entregadas 
preferiblemente mediante e-mail, a la 
dirección novelda@touristinfo.net. Las 
recetas en otros tipos de formatos 
han de entregarse en la Oficina de 
Turismo Tourist Info Novelda, en la calle 
Mayor, 6. Además podrás adjuntar una 
fotografía digital del plato elaborado. 
Podrán presentarse cuantas recetas 
se deseen.

Las recetas seleccionadas 
formarán parte de un recetario que 
se editará y distribuirá en la Fira del 
Raïm que tendrá lugar el domingo 13 
de diciembre en la bodega Heretat de 
Cesilia.

El plazo de entrega de las recetas 
finaliza el 13 de noviembre de 2009.



Porta’ns la teua recepta més clàssica 
o més innovadora. Ja siga una beguda, 
un còctel, unes postres, un entrant, en 
fred o en calent… queda obert totalment 
a la teua imaginació. L’únic requisit és 
que algun dels ingredients que porte la 
teua recepta siga raïm de taula. A més, 
si vols, pots portar-nos una fotografia 
del plat elaborat (exclusivament haurà 
de ser una fotografia digital).

Les receptes pots fer-nos-les arribar 
a l’Oficina de Turisme Tourist Info 
Novelda al carrer Major 6, en qualsevol 
format, encara que preferentment ens 
les pots enviar via email: novelda@
touristinfo.Net indicant el nom del 
plat, el desglossament d’ingredients 
indicant per a quantes persones és i el 
desplegament de l’elaboració, així com 
el nom complet de l’autor/a i un telèfon 
de contacte.  Podràs presentar totes les 
receptes que desitges.

Les receptes seleccionades formaran 
part d’un receptari que s’editarà i 
distribuirà en la Fira del Raïm que tindrà 
lloc el diumenge 13 de desembre al 
celler Heretat de Cesília.l termini de 
lliurament de les receptes finalitza el 13 
de novembre de 2009.


